
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Osteria il Gufetto 

CARTA DEI VINI 

www.ilgufetto.com 
www.enoetica.com 
 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Visito il sito per scoprire le nostre 
meravigliose e deliziose proposte, scoprendo 
le novità che lo chef Giuseppe propone in 
base alle stagioni. Vi aspettiamo all’Osteria il 
Gufetto, all’ombra del castello di Gradara... 

www.ilgufetto.com 

 
 
 

 

Vieni a scoprire il nostro progetto “ENOETICA” 
che coniuga il vino con le risorse del nostro 
bellissimo territorio italiano. Organizziamo 
apericene e serate a tema con vini selezionati 
e scelti in base al cibo che verrà da noi 
proposto. Nel sito potrete trovare le 
caratteristiche dei vini che attualmente 
abbiamo selezionato per voi. 

 

www.enoetica.com 

 
 
 

TUTTI I NOSTRI CALICI DI APERIVINO VERRANNO SERVITI CON 
LA DEGUSTAZIONE DELL’OSTERIA IL GUFETTO 



 

VINI ROSSI 
 
                 Bottiglia      Calice 
 
Réva - Piemonte 
Nebbiolo d’Alba DOC € 24,00 
Vitigno: 100% Nebbiolo 
Gradazione: 14% 

 
Ca’ Bianca - Piemonte 
Barbera d’Asti superiore  DOCG € 38,00 
Vitigno: 100% Barbera 
Gradazione: 14,5% 

 
Diego Pressenda - Piemonte 
Barbera d’Alba Superiore - Ariota DOC € 29,00 
Vitigno: 100% Barbera 
Gradazione: 14% 

 
Roberto Rondelli - Liguria 
Rossese di Dolceacqua - Arenaria DOC € 30,00 € 8,00 (min. 2) 
Vitigno: 100% Rossese 
Gradazione: 13% 

 
Cantina Fiammetta - Emilia Romagna 
Sangiovese Superiore Colli di Rimini - Benedictus DOC € 18,00 € 6,00 
Vitigno: 100% Sangiovese 
Gradazione: 13,0% 

 
Venturini Baldini- Emilia Romagna 
Lambrusco rosso frizzante semisecco - Montelocco IGT € 18,00 
Vitigno: Lambrusco salamino 
Gradazione 11% 

 
Cantina Mossi - Emilia Romagna 
Gutturnio classico superiore - Impetuoso DOC € 20,00 
Vitigni: 60% Barbera, 40% Croatina 
Gradazione: 14% 

 
Cantina Mossi - Emilia Romagna 
Infernotto Riserva  € 28,00 
Vitigni: Croatina, Barbera, Pinot nero 
Gradazione:14% 

 
Tenuta il Plino - Emilia Romagna 
Sangiovese superiore riserva - Naso di Falco DOC € 32,00 € 8,00 (min. 2) 
Vitigni: Sangiovese 85%, Cabernet Sauvignon 15% 
Gradazione: 14% 

 
Tenuta il Plino - Emilia Romagna 
Sangiovese - Torre di Roversano DOC € 26,00 
Vitigni: Sangiovese e Cabernet Sauvignon 
Gradazione: 14% 

 
Villanoviana - Toscana 
Bolgheri Rosso - Imeneo  DOC € 28,00 
Vitigni: Merlot e Cabernet sauvignon 
Gradazione: 14%  



 
                 Bottiglia      Calice 
 
Bindi Sergardi - Toscana 
Chianti Colli Senesi - Al Canapo DOCG € 20,00 € 6,00 
Vitigno: 100% Sangiovese 
Gradazione: 13% 

 
Azienda agricola Cincinelli - Toscana 
Cinci Toscana IGT € 26,00 
Vitigni: Sangiovese 60%, Mammolo 20%, Syrah 20% 
Gradazione: 14% 

 
Tenuta Montauto - Toscana 
Pinot nero  IGT € 40,00 € 9,00 (min. 2) 
Vitigno: pinot nero 
Gradazione: 13% 

 
Umani Ronchi - Marche 
Conero Riserva - Cumaro  DOCG € 28,00 
Vitigno: 100% Montepulciano 
Gradazione: 13,5% 

 
Umani Ronchi - Marche 
Rosso Conero - San Lorenzo DOC € 20,00 
Vitigno: 100% Montepulciano 
Gradazione: 13,5% 

 
Filodivino - Marche 
Lacrima di Morro d’Alba Classico Superiore - Soara DOC € 25,00 
Vitigno: 100% Morro d’Alba 
Gradazione: 13% 

 
Filodivino - Marche 
Lacrima di Morro d’Alba - Diana DOC € 20,00 € 6,00 
Vitigno: Morro d’Alba 100%  
Gradazione: 14% 

 
Filodivino - Marche 
Marche Rosso - Coro  IGT € 27,00 
Vitigni: Syrah, Grenache, Cabernet, Franc, merlot 

 
Le Vigne di Clementina Fabi - Marche 

Rosso Piceno - Linea Cerì DOC € 20,00 
Vitigni: 85% Montepulciano, 15% Sangiovese 
Gradazione: 13,5% 

 
Tomasetti - Marche 
Sangiovese - Renudo IGT € 28,00 
Vitigno: Sangiovese 
Gradazione: 11,5% 

 
Azienda Agraria Fiorini - Marche 
Colli pesaresi sangiovese - Sirio DOC € 20,00 € 6,00 
Vitigni: 85% Sangiovese acino piccolo, 15% Merlot 
Gradazione: 13,5% 

 
Azienda Agraria Fiorini - Marche 
Colli pesaresi sangiovese - Roy’20 DOC € 26,00 
Vitigno: 100% Canaiolo nero 
Gradazione: 13,5%  



 
                 Bottiglia      Calice 
 
Azienda Agraria Fiorini - Marche 
Colli pesaresi Sangiovese Riserva  € 34,00 
Vitigno: 100% Sangiovese ad acino grosso 
Gradazione: 14,5% 

 
Luigi Giusti - Marche 
Lacrima Rosato - Le rose di settembre IGT € 20,00 € 6,00 
Vitigno: 100% lacrima 
Gradazione: 12% 

 
Lumiluna - Umbria 
Sangiovese Umbria - Rio dello Spineto  IGT € 40,00 € 9,00 (min. 2) 
Vitigno: 100% Sangiovese 
gradazione: 14,5 

 
Jasci & Marchesani - Abruzzo 
Montepulciano d’Abruzzo Classico  DOC € 18,00 € 6,00 
Vitigno: 100% Montepulciano  
Gradazione: 13,5% 

 
Jasci & Marchesani - Abruzzo 
Montepulciano d’Abruzzo - Nerubè DOC € 24,00 
Vitigno: 100% Montepulciano 
Gradazione: 14% 

 
Jasci & Marchesani - Abruzzo 
Cerasuolo d’Abruzzo – Nerubè DOC € 24,00 
Vitigno: Montepulciano 
Gradazione: 13,5% 

 
Azienda Su’Entu – Sardegna 
Cannonau di Sardegna - Su’Anima DOC € 28,00 
Vitigno: Cannonau 
Gradazione: 14% 

 
Azienda Su’Entu - Sardegna 
Bovale - Su’Nico DOC € 38,00 
Vitigno: Bovale 
Gradazione: 15% 

 
Cristo di Campobello - Sicilia 
Terre siciliane – Cdc IGP € 24,00 € 6,00 (min. 2) 
Vitigni: Nero d’avola, Merlot, Cabernet Sauvignon, Syrah 
Gradazione: 12,5% 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  



 

VINI BIANCHI 
 
                 Bottiglia      Calice 
 
Lis Neris - Friuli Venezia giulia 
Pinot grigio Friuli Isonzo  DOC € 25,00 
Vitigno: 100% Pinot grigio 
Gradazione: 13,5% 

 
Tenuta il Plino – Emilia Romagna 
Rubicone - Plino delle Acacie IGT € 26,00 € 7,00 (min. 2) 
Vitigno: Uva a bacca bianca 
Gradazione: 13,5% 

 
Cantina Mossi –Emilia Romagna 
Colli Piacentini Malvasia - Baciamano DOC € 24,00 € 7,00 (min. 2) 
Vitigno: 100% Malvasia di Candia Aromatica 
Gradazione: 14% 

 
Filodivino – Marche 
Verdicchio dei castelli di Jesi Classico - Serra 46 DOC € 18,00 € 6,00 
Vitigno:100% Verdicchio 
Gradazione: 13% 

 
Clara Marcelli - Marche 
Offida Pecorino - Irata DOCG € 22,00 
Vitigno: 100% Pecorino 
Gradazione: 13% 

 
Clara Marcelli - Marche 
Offida Passerina - Raffa  DOCG € 18,00 € 6,00 
Vitigno: 100% Passerina 
Gradazione: 13,5% 

 
Azienda Agricola Fiorini – Marche 
Bianchello del metauro superiore DOC € 20,00 € 6,00 
Vitigni: 100% Biancame o Bianchello 
Gradazione: 13% 

 
Jasci&Marchesani – Abruzzo 
Trebbiano d’Abruzzo  DOC € 18,00 € 6,00 
Vitigno: Trebbiano 
Gradazione: 12,5% 

 
Cautiero Azienda Agricola – Campania 
Comm’era VDT € 32,00 
Vitigno: Fiano, Greco e Falanghina 
Gradazione: 13,5% 

 
Sorrentino - Campania 
Falanghina bio organic - Vesuvio DOC € 19,00 € 6,00 
Vitigno: 100% Falanghina 
Gradazione: 12,5% 
 
 

 
  



 

BOLLICINE 
 
                 Bottiglia      Calice 
 
Matteo Soria - Piemonte 
Moscato d’Asti - Cascinetta DOCG € 18,00 
Vitigni: 100% Moscato 
Gradazione: 5% 

 
Mirabella Franciacorta – Lombardia 
Franciacorta Brut blanc de blanc - Edea DOCG € 29,00 
Vitigni: 80% Chardonnay, 20% Pinot bianco 
Gradazione: 12,5% 

 
Mirabella franciacorta - Lombardia 
Franciacorta Brut - Rosé DOCG € 32,00 
Vitigni: Pinot Nero 45%, Chardonnay 45%, Pinot Bianco 10% 
Gradazione: 12,5% 

 
Mirabella franciacorta - Lombardia 
Franciacorta brut millesimat– Satèn DOCG € 32,00 
Vitigni: Chardonnay 100% 
Gradazione: 12,5% 

 
Mirabella franciacorta - Lombardia 
Franciacorta brut nature millesimato - Demetra DOCG € 38,00 € 9,00 (min. 2) 
Vitigni: Chardonnay 70%, Pinot Nero 20% e Pinot Bianco 10 
Gradazione: 12,5% 

 
Spagnol Col Del Sas - Veneto 
Prosecco Treviso Spumante Brut DOC € 18,00 € 7,00 
Vitigni: 100% Glera 
Gradazione: 11% 

 
Montelvini – Veneto  € 18,00 
Spumante Extra Dry - Promosso  
Vitigni: 100% Glera 
Gradazione: 11,5% 

 
Montelvini – Veneto  € 18,00 
Spumante Dolce - Promosso  
Vitigni: 100% Glera 
Gradazione: 9,5% 

 
Cantina Mossi – Emilia Romagna 
Spumante Rosé Brut - Semi Croma  € 28,00 € 7,00 
Vitigni: 70% Malvasia Rosa, 30% Chardonnay 
Gradazione: 12% 

 

  



 

Osteria il Gufetto,  
via Cappuccini 9, 61012 Gradara (PU) – 0541.964127  

info@ilgufetto.com – www.ilgufetto.com 
 

Enoetica,  
info@enoetica.com – www.enoetica.com 

 
 


